Die Verléissliché

Bildung - Erziehung - Betreuung

Allergene und Zusatzstoffe

£33 600002885 8V

Datum : 24.6.-28.6.2024
i . Getreide | Erd- . .| Lupine | Krebs- | _. Schalen- Weich- | Schwefel n Vegetar|
Gericht Zusatzstoffe (Nummern) Eier (Gluten) | niisse Milch | Sellerie n tiere Fische fruchte Senf tiere | und Sulfite Sesam | Soja | Vegan isch
speise 1 |Kaseknopfle A2,9| x X X X
Speise 2
g
H Beilage |Salat 9,12 X
H
Snack
Speise 1 IMOhren,- Kartoffeln untereinander 9 X X
Speise 2
g
2 Beilage |Rohkost 12 X
[a)
Dessert
Snack

speise 1 |Kartoffelecken X
sSpeise 2 | Salat 9,12 X X
=
5
E Beilage |Joghurtdip 9 X X
=
Dessert
Snack

speise 1 |Lasagne A2 X X
3 speise 2 |veg. Lasagne A2,9 X X X
K
2 Beilage |Tomatensalat X
g

Dessert

Snack

speise1 |Nudelsuppe A2,9 X X X
Speise 2
g
3 Beilage |Brot A4 X
i
Dessert
Snack
1:Mit Farbstoff S:geschwefelt Ja Nein Schalenfriichte Glutenhaltiges
2:Mit Konservierungsstoffen 6:geschwarzt Alle Kihlketten wurden eingehalten und Dokumentiert [ | | Mandeln B1 Getreide
3:Mit Antioxidationsmitteln 7:gewachst B2 Roaaen Al Emmer A6
4:Mit Geschmacksverstarker 8:Mit Phosphat Ruckstellproben wurden zweifach angelegt Walnisse B3 Weizen A2 Einkorn A7
9:Mit Milcheiwei 13:chininhaltia Cashewniisse B4 Gerste A3 Kamut
10:Mit StiBungsmitteln 14:coffeinhaltiq L Pekaniisse BS Dinkel A4 Triticale A9
11:Enthalt eine Phenvlalaninquelle 15:Mit Nitritpokelsalz Tigliche Anderungen vorbehalten Pistazien B6 Griinkern A5
12:Kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken Macada



